Salsa Sauce

Zutaten:
Mise en place:

Zubereitung:

Y

2 EL brauner Zucker Braunen Zucker dazugeben und umruhren.

A N
1 Zwiebel (fein schneiden) . L ) ,
1 Chilischote (fein hacken) Zwiebel und Chili in reichlich Ol andlinsten, bis der
. . Zwiebel eine schone Farbe hat.
Olivendl
Y, %

Y

. Mit den gewdurfelten Tomaten abléschen und ein wenig
1 Dose gewdrfelte Tomaten \
einkochen lassen.

N\ v
5 EL Tomatenmark
Petersilie (fein gehackt) Tomatenmark, Petersilie,Salz und Pfeffer hinzufiigen
Salz und abschmecken.
Pfeffer

Viel Spald beim Nachkochen!




  

