
Sauerkraut Pfanne

Zutaten: 
Mise en place:

Zubereitung:

Olivenöl 
250 g Räuchertofu (würfelig schneiden)

Räuchertofu in Olivenöl einige Minuten anbraten.

2 rote Zwiebeln (klein schneiden) 
Salz 

Pfeffer

750 g Kartoffeln Kartoffeln kochen und abkühlen lassen. 
Danach schälen und in Scheiben schneiden.

Zwiebeln und Kartoffeln hinzufügen und ca. 15 Minuten
weiterbraten. 

Mit Salz und Pfeffer würzen.

500 g Sauerkraut Das Sauerkraut unterrühren und nur kurz erwärmen.  
Eventuell nachwürzen.

Petersilie (klein geschnitten) Sauerkraut Pfanne anrichten und mit Petersilie
garnieren.

Viel Spaß beim Nachkochen.



  

