Zutaten:
Mise en place:

Bratwurstgrostl

Kartoffel am Vortag kochen!

Zubereitung:

vegane Butter
2 Zwiebel (in Scheiben schneiden)
1 Knoblauzehe ( klein schneiden)

T
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wiebel und Knoblauch in Butter in einer Pfanne glasig
diunsten.

\ 4

Y2 kg Kartoffeln (schélen in Scheiben
schneiden)

Kartoffel hinzufigen und so lange braten, bis die
Kartoffeln goldbraun sind.
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4 vegane Bratwurstl (in Scheiben
schneiden)

Die Bratwurstscheiben hinzufligen und ca. 5 Minuten

mitbraten.

Salz
Pfeffer
Kimmel
Majoran

Mit Gewlrzen abschmecken.
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Schnittlauch
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Anrichten mit Schnittlauch bestreuen.

Viel Spal} beim

Design by Ursula Finster

Nachkochen!




  

